FOURNEAUX

Four Favori statique gaz ou électrique GN2/1 - Four Universel ou Excellence - Four Turbo NV ventilé TO4VANV

Braleurs 5.5 kW, 7.5kW - Brileur Volcan a puissance variable de 1 a é kW - Plaques électriques 3kW
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MATERIEL DE CUISSON

OPTION
92193
PIEZZO0 TRAIN
D'ETINCELLES

OPTION

55
THERMOMETRE
50-350°C

71 98E5 Fourneau Favori

7 912A5 Fourneau Favori 7 Composition en 1 600 mm avec mitre 150 mm
TRADITIONNEfLE Depyis 1447, simple, fiable, robuste “&vofution
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DOSSERET DE 500 mm - POSSIBILITE DE CHOISIR MITRE DE 150 mm
Sur four gaz Sur four électrique
FACADE 800 mm TABLES BRULEURS Statique VENTILE Excellence Universel Statique
HAUTEUR 900 mm DESSUS DRAGON GN 2/1 TO4VANV E16Al U16Al GN2/1
PROFONDEUR 925 mm 11kW 6 kW 3kW GN 3kw 6 kW
P | (FAVORI) (VESUVENV) | (LUCULLUS) | (LUCULLUS) (FAVORI)
1 Grand coup feu
680 x 680 mm 98A5 98ABNV 98A7 98A8 98A9
9,8 kW
1 Feu AR 7,5kW
1 Feu AV 5,5kW
Petit coup feu 98B5 98B6NV 98B7 98B8 98B9
355 x 680 mm
5,4 kW [ PETIT COUP FEU AFFLEURANT possible, nous consulter... ]
’ F , 1 Feu AR 7,5kW
M 1 Feu AV 5,5kW
v [ ] Plaque de mijotage 98C5 98C6NV 98C7 98C8 98C9
: 330 x 660 mm
5,6 kW
2 Feux AR 7,5 kW
2 Feux AV 5.5 kKW 98E5 98EBNV 98E7 98E8 98E9
Possibilité de placer les brileurs
7,5 kKW a I'avant et 5,5 kW a larriére.
2Feux AR:
1x7,5kW
1 x Volcan 1 a 6 kW
oo 98EV5 98EVBNV 98EV7 98EV8 98EV9
92/93 2 Feux AV :
PIEZZ0 TRAIN
D'ETINCELLES | 1x5,5 kW
& 98F5 1 x Volcan 1 a 6 kW
} i
Ll 98F5 98FBNV 98F7 98F8 98F9
7,5 kW
=
4 Plaques
’ électriques
kW
3 — 98HBNV 98H7 98H8 98H9
PLAQUE EN 4 KW,
nous consulter...




COMPOSITION

DOSSERET DE 500 mm - POSSIBILITE DE CHOISIR MITRE DE 150 mm
1 200 Sgtr;?#lzﬂgz Sur four électrique et armoire
F?I?A?JI%IIEEUR 900 rTmm TABLES BRULEURS Statique VENTILE Excellence Universel Statique
DESSUS DRAGON GN 2/1 TO4VANV E16Al U16Al GN2/1
PROFONDEUR 925 mm 11kwW 6 KW 3KW GN 3KW 6 KW

(FAVORI) (VESUVE NV) (LUCULLUS) (LUCULLUS) (FAVORI)

1 Feu AR 7,5 kW
1 Feu AV 5,5 kW
Petit coup feu

355 x 680 mm 912B5 912B6NV 912B7 912B8 912B9
5,4 kKW
1 Feu AR 7,5 kW [ PETIT COUP FEU AFFLEURANT possible, nous consulter. .. ]

1 Feu AV 5,5 kW

1 Feu AR 7,5 kW

1 Feu AV 5,5 kW

Grand coup feu 912A5 912A6NV 912A7 912A8 912A9

680 x 680 mm
9,8 kW

Possibilité de placer les brileurs 7,5 KW a I'avant et 5,5 kW a l'arriére.

3 Feux AR 7,5 kW 912E5 912E6NV 912E7 912E8 912E9
3 Feux AV 5,5 kW
Sur four gaz Sur four électrique Sur 2 fours Slur 2 fours
FACADE 1 600 mm et armoire et armoire gaz électriques
HAUTEUR 900 mm TABLES BRULEURS Statique Statique Statique Statique
PROFONDEUR 825 mm DESSUS DRAGON GN2/1 GN 2/1 GN2/1 GN2/1
11 kW TURBO 6 kW 11 kW 6 kW
(FAVORI) TOAVANV (FAVORI) (FAVORI) (FAVORI)
(VESUVE NV)
1 Feu AR 7,5 kW
1 Feu AV 5,5 kW Excellence-
Grand coup feu Universel
680 x 680 mm 916A5 (LUCULLUS) 916A9 916A25 916A29
9,8 kKW
1 Feu AR 7,5 kW Nous consulter

1 Feu AV 5,5 kW

OPTIONS — ACCESSOIRES

09
20
31
33
54
55
80

81
82
84
92
93
99

Batterie de sole pour étuvage de 2 kW (fonction indépendante) pour fourneau Vésuve NV (mettre de I'’eau dans le plateau du bas)
Sonde a ceeur avec affichage de température pour TO4VANV (incompatible avec les options 03 et 31)
Petite grillade fonte 310 x 330 mm avec poche a jus a poser sur 1 brlleur par dessus la grille
Minuterie avec départ retardé pour four ventilé TO4VANV, Excellence, Universel et FEO1

Régulation électronique avec affichage de température pour fourneau Vésuve NV

Réducteur de grille pour petite casserole (le matériel est livré avec un réducteur de grille)
Thermometre 50-350°C pour four Favori gaz

Remplacement de 2 brileurs par 2 brlleurs Volcan de 1 & 6 kW a flammes tourbillonnantes,

I'un a l'avant, l'autre a I'arriere

Etuve de 1 kW pour armoire fagade 400 mm avec thermostat 30 - 90°C

Etuve de 2 kW pour armoire fagade 800 mm avec thermostat 30 - 90°C

Remplacement des pieds composites par 4 roues pivotantes avec chape inox dont 2 avec frein
Piezzo a train d’étincelles pour le 1¢ feu

Piezzo a train d’étincelles pour chaque feu supplémentaire

Transformation du Favori GN2/1 en 600 x 400 (fagade 400 x profondeur 600)

GN Transformation du fourneau Vésuve NV 600 x 400 en 5 étages GN 1/1 espacés de 80 mm

Tous les fourneaux et tables brileurs permettent Nous consulter :
de réaliser des compositions de 1200-1600 mm,
Juxtaposables aux cuiseurs et sauteuses munis

Plan neutre sur demande associé a toute commande de fourneaux 800, 1200 et
1600 pour aménager les armoires

de leur dosseret. Profondeur 925.
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Construction et bati en acier inoxydable avec extérieur en inox 304L (ép 15/10)

FOURNEAUX
CARACTERISTIQUES GENERALES DES DESSUS

Hauteur de 900 a 950 mm sur pieds vérins composite
Dosseret de 500 mm, possibilité de mitre 150 mm sur demande

Brlleurs chromés, équipés de veilleuse et sécurité par thermocouple

Grilles en fonte émaillée de 330 x 330 mm
Cuvettes de rétention en inox amovibles pour faciliter leur entretien

Tiroir de propreté en inox placé en dessous des cuvettes de rétention

Brileurs 5,5 kW et 7,5 kW @

Braleurs Volcan a puissance variable avec flamme centrale

tourbillonnante @

Souplesse : modulation de puissance de grande amplitude
de 1 a 6 kW appréciable pour le mijotage

Rendement : rendement exceptionnel 65% li¢ a une flamme

centrée s

ous la casserole

Design : design trés particulier et innovateur, une flamme
centrale tourbillonnante qui jaillit au milieu du brileur

Plaques coup de feu

Réalisées en fonte, brlleur équipé d’une veilleuse avec
sécurité par thermocouple et allumage piezzo mécanique

Petit coup feu 355 x 68

0 mm de 5,4 kW

Grand coup de feu affleurant 680 x 680 mm de 9,8 kW

Plaque de mijotage lisse de 330 x 660 mm

Réalisée en fonte, posée sur une rampe inox de 5,6 kW
équipée d’'une veilleuse et sécurité par thermocouple

GRILLADES,
PLANCHAS...

Consultez les
gammes Evolution...

UN BEL ESPACE DE TRAVAIL

Cuvette
de rétention

Y __339m£ v &mmél 3 330 mm , 120 mm
R 9 g
Tiroir
de propreté

Plaque électrique 300 x 300 mm

Réalisée en fonte avec résistances blindées, puissance par
plague 3 kW, 6 allures de chauffe avec voyant mise sous tension

Plague électrique 4 kW, nous consulter

Branchement Gaz - Passage étroit
Arrivée gaz placée a I'arriere coté droit (vue de face)

Les fourneaux démontés de leurs soubassements franchissent
un passage de 580 mm

CARACTERISTIQUES GENERALES DES SOUBASSEMENTS

TO4VA NV - VESUVE NV FGO1 - FAVORI - FEO1 E16 Al - LUCULLUS U16Al - LUCULLUS
Dimensions int F x P x H en mm 400 x 600 x 450 530 x 650 x 280 550 x 660 x 450 550 x 660 x 450
_ 4 étages 2 étages 2 étages 2 étages
o= Bt ges Patissier 600 x 400 Gastronorme 2/1 Grille gastronorme 2/1 Gastronorme 2/1
Ventilation Qui Arriére Non Non Non
Capacité approx en L ~110L ~110L ~140 L ~145L
L Plateau de I'étage du bas + ;
Pour fonction étuve Option 03 (Batterie de sole) Non Non Oui
Clé d’évacuation des vapeurs Oui Non Oui Oui
o Gaz gradué | Electrique o o
Thermostat 50/300 de1a7 50/300° 50/300 50/300
. - Electrique 6 kW . .
Puissance utilisée si sole 8 kW (option 03) 11 kW 6 kW Electrique 3 kW Electrique 3 kW
. 2 plateaux 400 x 600 x 50 | 1 grille anti-basculement 2 plateaux charcutiers 530 x 650 x 50
Equipement standard 4 griles 600 x 400 inox 650 x 530 2 plaques patissiéres 540 x 620

TOAVANV
VENTILATION ARRIERE
VESUVE 4 ETAGES
600 X 400 mm
ESPACES DE 100 mm

Fours "Excellence”

oge

3 Résistances apparentes

FGO1-FED1
FOUR STATIGUE GN2/1
FAVORI 2 ETAGES
DE 110 mm

170 [ 170

E16AI

Fours - étuves “Universel”

NS D

Cachet du revendeur

NN II%
RN
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2 Résistances sous caisson

U1BAl
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